Cuisine de Saison Maison, produits frais, locaux
Légumes Bio Pays Landais (Saint-Geours-de-Maremnes)

*

Entrée-Plat-Dessert 16€, Plat du jour 12€, Entrée-Plat ou Plat-Dessert 14€

Menu midi des Vendredi 31 mai et Samedi 1° juin 2019

Entrée
Salade des Beaux Jours

Plat du jour
Boulettes de viande aux herbes ou Tarte au Champignon

Dessert
Flan Coco

*

Notre carte du Jeudi 30 mai au Dimanche 2 juin 2019
Entrées : de 8 a 12 euros, Plats : de 16 a 35 euros, Desserts : 5 euros

Salade au Chévre frais, Foie gras de Canard, Ceviche de Haddock

Terrine de Carottes-Orange-Cumin, Camembert de Brebis roti
*

Poitrine de Porc Fermier, Quasi de Veau, Ballottine de poulet
Alose, Truite et Anguille de I'Adour
Plat végétarien

Légumes de saison bios de toutes les facons
*

Fromages Idoki (Brebis, Vache, Chevre)
Mousse au Marron, Moelleux Praliné, Fondant Orange-Amande

*

Jours et horaires d'ouverture jusqu'au 2 juin :
Jeudi 30 mai de I'Ascension, midi : Carte uniquement

Vendredi et Samedi midis (menu et/ou carte), Dimanche midi (carte uniquement)
Vendredi et Samedi soirs (carte uniquement)
Réservation au 0559 20 30 70

*

IL SE PASSE QUELQUE CHOSE A LA GALUPE
Mercredi 29 mai, 20h30 : L'Aborigéene des coteaux, spectacle de Bruno Rapin

1" mai au 2 juin : Terres Intimes, Exposition de Teddy Haffner

Dimanche 2 juin, 17h00

Vernissage de Terres Intimes, Exposition de Teddy Haffner

*

Braderie produits épicerie, librairie, restaurant :
Mercredi 5, Jeudi 6, vendredi 7 juin de 17h a 20h et samedi 8 juin de 10h a 12h

*
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